Załącznik nr 3 – zadanie nr 2
	Lp
	Asortyment
	Wymagana ilość w kg
	wartość brutto
	termin trwałości minimum
	nazwa proponowanego producenta

	1
	Pierogi z serem - op.0,5- 5 kg, pierogi szczelnie zlepione, niepołamane, niepopękane, min zawartości farszu 35%, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, dopuszcza się prześwity barwy dla użytego nadzienia, zamrożone w temperaturze poniżej -18ºC, zgodne z normą PN-A-82201
	400
	
	10 miesięcy
	 

	2
	Pierogi ruskie - op.0,5-2 kg, pierogi szczelnie zlepione, niepołamane, niepopękane skład: mąka pszenna, ziemniaki (25-30%), woda, ser twarogowy (15-20%), cebula, sól, masa jajowa, olej roślinny, przyprawy, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, dopuszcza się prześwity barwy dla użytego nadzienia, zamrożone w temperaturze poniżej -18ºC
	400
	
	10 miesięcy
	 

	3
	Naleśniki z musem jabłkowym - 1 sztuka - 100 g, skład: mus jabłkowy (30-40%), mąka pszenna, woda, jaja, cukier, serwatka w proszku, zawartość nadzienia minimum 35-40%, zwinięte w rulon, lub chusteczkę, zamrożone w temperaturze poniżej -18ºC, barwa kremowa do kremowożółtej, dopuszcza się miejscowe przybrunatnienie, smak i zapach charakterystyczny dla ciasta i rodzaju nadzienia
	500
	
	10 miesięcy
	 

	4
	Naleśniki z serem - 1 sztuka - 100 g, skład: ser twarogowy (30-40%), mąka pszenna, woda, jaja, cukier, serwatka w proszku, cukier wanilinowy, zawartość nadzienia minimum 35-40%.
 zwinięte w rulon, lub chusteczkę, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, dopuszcza się prześwity barwy dla użytego nadzienia, zamrożone w temperaturze poniżej -18ºC
	500
	
	10 miesięcy
	 

	5
	Krokiety z mięsem panierowane - 1 sztuka - 100g, skład: mąka pszenna, woda, mięso wołowe, wieprzowe (10-15%), białko sojowe, jaja, bułka tarta, serwatka w proszku, cebula, przyprawy, olej roślinny, drożdże,  zwinięte w rulon, lub chusteczkę, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, dopuszcza się prześwity barwy dla użytego nadzienia, zamrożone w temperaturze poniżej -18ºC
	500
	
	10 miesięcy
	 

	6
	Pyzy ziemniaczane - op.0,5-5 kg, o równej wielkości, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu,  zamrożone w temperaturze poniżej -18ºC
	400
	
	10 miesięcy
	 

	7
	Pyzy ziemniaczane z mięsem- op.0,5-5 kg, o równej wielkości, min. 20% zawartości farszu, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, dopuszcza się prześwity barwy dla użytego nadzienia, zamrożone w temperaturze poniżej -18ºC
	400
	
	10 miesięcy
	 

	8
	Kluski śląskie - op.0,5- 5 kg - o równej wielkości, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, dopuszcza się prześwity barwy dla użytego nadzienia, zamrożone w temperaturze poniżej -18ºC
	400
	
	10 miesięcy
	 

	9
	Kopytka - op.0,5-5 kg, o równej wielkości, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu,  zamrożone w temperaturze poniżej -18ºC
	400
	
	10 miesięcy
	 

	10
	Knedle z serem - op. 0,5 - 5 kg, szczelnie zamknięte, nie popękane, min. zawartość farszu 35%, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, dopuszcza się prześwity barwy dla użytego nadzienia, zamrożone w temperaturze poniżej -18ºC
	400
	
	10 miesięcy
	 

	11
	Grzanka czosnkowa - 1 sztuka o wadze 30-35 g, mrożona bułka paryska, krojona w poprzek, obsypana przyprawami, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, zamrożona w temperaturze poniżej -18ºC
	600
	
	10 miesięcy
	 

	
	
	4900
	
	
	


Cena oferty: ……………………………… (słownie: ……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………)

Wartość oferty netto: ……………..………….…















……………………………………………………















(Podpis wykonawcy lub osoby upoważnionej)
