Załącznik nr 2 – pieczywo
	L.p.
	Asortyment
	Wymagana ilość w kg
	Termin przydatności do spożycia
	Nazwa proponowanego producenta
	Uwagi

	1
	Bułka grahamka - o wadze 100 g, pieczywo mieszane z mąki pszennej i graham, na kwasie, z dodatkiem soli, mleka, ekstraktu słodowego, ziaren zbóż oraz innych dodatków smakowych i konserwujących zgodnie z recepturą, podłużna lub okrągła bułka z poprzecznym podziałem lub bez, skórka porowata z widocznymi ziarnami, aromat swoisty  bez uszkodzeń mechanicznych, bez wzgnieceń, opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy, czysty, bez zanieczyszczeń, nieuszkodzony, oznakowanie powinno zawierać: nazwę dostawcy – producenta, adres, nazwę produktu, masę netto produktu, datę – termin produkcji i przydatności do spożycia (należy spożyć do ... miesiąc, rok), warunki przechowywania, 

	300
	3 dni
	
	

	2
	Bułka tarta - opakowanie 1 kg,  wysuszona bułka pszenna drobno mielona, sypka, otrzymana przez rozdrobnienie wysuszonego pieczywa pszennego zwykłego i wyborowego, bez dodatku nasion, nadzień, zdobień, sypka, bez grudek, barwa naturalna, może być niejednolita, smak i zapach charakterystyczny dla suszonego pieczywa, opakowanie zbiorcze - zgrzewka termokurczliwa lub pudło kartonowe od 5-10 kg, opakowanie jednostkowe - torebka papierowa, oznakowana, zabezpieczona (materiał opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z żywnością, oznakowanie powinno zawierać: nazwę dostawcy – producenta, adres, nazwę produktu, masę netto produktu, datę – termin produkcji i przydatności do spożycia (należy spożyć do ... miesiąc, rok), warunki przechowywania, 

	500
	3 m -ce


	
	

	3
	Bułka zwykła pszenna - o wadze 80g, pieczywo mieszane produkowane z mąki żytniej i pszennej, na kwasie, z dodatkiem drożdży lub na drożdżach, z dodatkiem soli, mleka, ekstraktu słodowego oraz innych dodatków smakowych i konserwujących zgodnie z recepturą wypieku bułek, podłużna lub okrągła bułka, z poprzecznym podziałem, skórka gładka, błyszcząca lub lekko chropowata w miejscu podziału, skórka złocista do jasnobrązowej, aromat swoisty dla rodzaju bułki, bez uszkodzeń mechanicznych, bez wzgnieceń, opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy, czysty, bez zanieczyszczeń, nieuszkodzony, oznakowanie powinno zawierać: nazwę dostawcy – producenta, adres, nazwę produktu, masę netto produktu, datę – termin produkcji i przydatności do spożycia (należy spożyć do ... miesiąc, rok), warunki przechowywania, 
	5 000


	3 dni
	
	

	4
	Chleb razowy - o wadze 450 g, skład ziaren w cieście: ryż, siemie lniane, pszenica, ziarno sojowe, otręby pszenne, anyż, koper, kminek, posypany ziarnem, krojony, pieczywo mieszane, z mąki żytniej i pszennej, na kwasie, z dodatkiem drożdży lub na drożdżach, z dodatkiem soli, mleka, ekstraktu słodowego, ziaren zbóż oraz innych dodatkowych smakowych i konserwujących zgodnie z recepturą , pieczywo krojone - grubość kromki 1-1,2 cm, opakowany w folię, podłużny lub okrągły bochenek, skórka gładka lub lekko chropowata, błyszcząca, dopuszcza się nieznaczne pęknięcia, bez uszkodzeń  mechanicznych, opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy, czysty, bez zanieczyszczeń, nieuszkodzony, oznakowanie powinno zawierać: nazwę dostawcy – producenta, adres, nazwę produktu, masę netto produktu, datę – termin produkcji i przydatności do spożycia (należy spożyć do ... miesiąc, rok), warunki przechowywania.

	600
	3 dni
	
	

	5
	Chleb z 5 zbóż - o wadze 500 g, skład: mąka pszenna 30%, mąka żytnia 70%, ziarna słonecznika, siemię lniane, owies, płatki owsiane, soja, chleb posypany ziarnem słonecznika i siemienia lnianego, pieczywo mieszane na zakwasie , z dodatkiem drożdży lub na drożdżach, z dodatkiem soli, mleka, ekstraktu słodowego, pieczywo krojone - grubość kromki 1-1,2 cm, opakowane folią spożywczą, podłużny lub okrągły bochenek, skórka gładka lub lekko chropowata, błyszcząca, aromat swoisty dla rodzaju chleba, bez uszkodzeń mechanicznych, opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy, czysty, bez zanieczyszczeń, nieuszkodzony, oznakowanie powinno zawierać: nazwę dostawcy – producenta, adres, nazwę produktu, masę netto produktu, datę – termin produkcji i przydatności do spożycia (należy spożyć do ... miesiąc, rok), warunki przechowywania.

	4 500
	3 dni
	
	

	6
	Chleb zwykły - o wadze 600 g, skład: mąka pszenna 60%, mąka żytnia 40%, na kwasie z dodatkiem drożdży lub na drożdżach, z dodatkiem soli, mleka, znakowany etykietami lub banderolami z nadrukiem zawierającym dane: nazwę i adres producenta, rodzaj pieczywa, masę jednostkową, opis dodatków specjalnych, datę minimalnej trwałości, podłużny lub okrągły bochenek, skórka gładka lub lekko chropowata, błyszcząca, aromat swoisty, bez uszkodzeń mechanicznych, bez wgnieceń, opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy, czysty, bez zanieczyszczeń, nieuszkodzony, 

	12 000
	3 dni
	
	

	7
	Rogal mleczny z sezamem - o wadze 100 g: ciasto drożdżowe, mleczne, posypany ziarnem sezamu, pieczywo z maki pszennej z dodatkiem drożdży lub na drożdżach, z dodatkiem soli, mleka, ekstraktu słodowego lub innych dodatków smakowych i konserwujących, kształt półkolistego walca o końcach zwężonych i podgiętych do środka, skórka gładka, błyszcząca, posypana ziarnem sezamu, bez wgnieceń i uszkodzeń mechanicznych, opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy, czysty, bez zanieczyszczeń, nieuszkodzony, oznakowanie powinno zawierać: nazwę dostawcy – producenta, adres, nazwę produktu, masę netto produktu, datę – termin produkcji i przydatności do spożycia (należy spożyć do ... miesiąc, rok), warunki przechowywania, 

	500
	3 dni
	
	

	8
	Zakwas chlebowy- żur, skład: mąka żytnia, drożdże, kwas chlebowy, konsystencja półgęsta

	150
	3 dni
	
	


………………………………….…………………………………………………………………………………………………….










(czytelny podpis osoby/osób upoważnionych do występowania w imieniu Wykonawcy)
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