	Załącznik nr 2


Zadanie nr 1
	Lp
	Asortyment
	Cena jednostkowa netto (zł) za 1 kg 
	Wymagana ilość w kg/l
	Wartość netto (zł)
	Stawka podatku VAT w %
	Wartość brutto (zł)
	Proponowany produkt /producent
	Termin przydatności

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	CPV 15800000-6 różne produkty spożywcze

	
	
	
	
	
	

	1. 
	Bazylia - op. 10 - 15 g, korzenno - balsamiczny zapach 
i lekko kwaskowy, chłodząco - orzeźwiający smak, typu Kamis, Prymat lub równoważny.
	
	2
	
	23
	
	
	12 m-cy

	2. 
	Cukier kryształ - op. 1 kg.
	
	2 400
	
	8
	
	
	12 m-cy

	3. 
	Czosnek granulowany - op.1-2 kg suszony czosnek 100%, smak ostry, kolor jasnokremowy, konsystencja sypka, zapach swoisty dla czosnku, typu Kamis, Prymat lub równoważny.

	
	2
	
	8
	
	
	12 m-cy

	4. 
	Fix do potraw chińskich - op. 0,7-1,5 kg, wydajność 7 l/1 kg, skład: sos sojowy suszony, seler, marchew, papryka, kapusta, grzyby chińskie, suszone pędy bambusa, cukier, curry, imbir, pieprz cayenne, kminek, po ugotowaniu masa płynna, gęsta, szklista z widocznymi cząstkami warzyw 
i grzybów, typu Winiary, Knorr, Hugli lub równoważny.
	
	8
	
	8
	
	
	12 m-cy

	5. 
	Gałka muszkatołowa mielona - op 100g - 1 kg, typu Prymat, Kamis lub równoważny.
	
	1
	
	23
	
	
	12 m-cy

	6. 
	Herbata granulowana - op.80-100 g, po zaparzeniu esencjonalny napar, wyraźnie wyczuwalny smak herbaty, torebki opakowane oryginalnie, po zaparzeniu kolor ciemnobrązowy, bez obcych zapachów.
	
	150
	
	23
	
	
	12 m-cy

	7. 
	Imbir mielony - op.100 g - 1 kg, specyficznie, silnie korzenny, nieco cytrynowy zapach, smak palący i ostry, typu Prymat, Kamis lub równoważny.

	
	1
	
	23
	
	
	12 m-cy

	8. 
	Kakao - op.100-200 g, niskotłuszczowe, zawartość 10% tłuszczu kakaowego, typu Dekomoreno.
	
	30
	
	23
	
	
	12 m-cy

	9. 
	Kasza jęczmienna wiejska średnia - op 1 kg.
	
	400
	
	5
	
	
	12 m-cy

	10. 
	Kawa zbożowa - op.150-500g, skład:jęczmień, żyto, cykoria, burak cukrowy, prażone zboża-72%, typu Inka lub równoważny.
	
	30
	
	8
	
	
	12 m-cy

	11. 
	Ketchup łagodny - op. 1- 5 kg, koncentrat pomidorowy  min 73%, przyprawy: kolendra, tymianek, cząber, oregano, szałwia, konsystencja półpłynna do gestej z widocznymi cząsteczkami przypraw, smak słodko-kwaśny, bez obcych posmaków, typu Kotlin, Pudliszki, Kamis lub równoważny.
	
	750
	
	8
	
	
	12 m-cy

	12. 
	Kwasek cytrynowy (sypki) - op. 0,5 - 1 kg.
	
	5
	
	23
	
	
	12 m-cy

	13. 
	Liść laurowy op 100-500 g, bez obcych zapachów, typu Prymat, Kamis lub równoważny.
	
	2
	
	23
	
	
	12 m-cy

	14. 
	Majeranek otarty - op. 100- 500 g, aromatyczny, gorzki smak, typu Prymat, Kamis lub równoważny.
	
	15
	
	8
	
	
	12 m-cy

	15. 
	Majonez dekoracyjny - op. 0,7 - 1 kg, skład: olej roślinny, żółtka jajka 6%, ocet, musztarda, cukier, sól, przyprawy, zawartość tłuszczu 80%, regulator kwasowości (kwasek cytrynowy), typu dekoracyjny Winiary lub równoważny.
	
	230
	
	8
	
	
	6 m-cy

	16. 
	Majonez dekoracyjny - op. 2,8 - 3,5 kg, skład: olej roślinny, żółtka jajka 6%, ocet, musztarda, cukier, sól, przyprawy, zawartość tłuszczu 80%, regulator kwasowości (kwasek cytrynowy), typu dekoracyjny Winiary lub równoważny.
	
	230
	
	8
	
	
	6 m-cy

	17. 
	Makaron SPAGHETTI - op. 0,5 - 3 kg, 100% semoliny poch. z przemiału pszenicy inticum durum, bez dodatków i ulepszaczy, typu Malma, Lubella lub równoważny.
	
	450
	
	5
	
	
	18 m-cy

	18. 
	Makaron nitka krótka cięta - op. 0,5 - 3 kg, długość 6 cm, grubość 3mm, 100% semoliny poch. z przemiału pszenicy inticum durum, bez dodatków i ulepszaczy, typu Malma, Lubella.
	
	200
	
	5
	
	
	18 m-cy

	19. 
	Makaron świderki - op. 0,5 - 5 kg, 100% semoliny poch. z przemiału pszenicy inticum durum, bez dodatków i ulepszaczy, typu Malma, Lubella.

	
	400
	
	5
	
	
	18 m-cy

	20. 
	Mąka pszenna typ 450 wrocławska - op. 1 kg, konsystencja sypka, bez grudek, barwa biała z odcieniem żółtym, wilgotność nie większa niż 15%.
	
	500
	
	8
	
	
	12 m-cy

	21. 
	Mąka ziemniaczana - op. 0,5-1 kg.
	
	10
	
	8
	
	
	12 m-cy

	22. 
	Mieszanka sucha warzywna uniwersalna do potraw- op. 0,5 - 2 kg, skład: sól, marchew, pietruszka, por, seler korzeń i nać, liść laurowy, ziele angielskie, typu Vegeta lub równoważny.
	
	50
	
	8
	
	
	12 m-cy

	23. 
	Musztarda - op. 1- 10 kg, sarepska konsystencja gęsta, kolor odpowiedni dla danego surowca, , gęsta konsystencja, stonowana barwa musztardy, wykonana na bazie naturalnych surowców, nie zawiera konserwantów i sztucznych barwników, typu Kamis lub równoważny.
	
	250
	
	23
	
	
	6 m-cy

	24. 
	Ocet spirytusowy 10% - op 0,5 - 1 litr
	
	25
	
	23
	
	
	12 m-cy

	25. 
	Olej uniwersalny - op. 1 litr
	
	180
	
	8
	
	
	12 m-cy

	26. 
	Olej uniwersalny - op. 3 litry
	
	400
	
	8
	
	
	12 m-cy

	27. 
	Oregano - op. 8-15 g, wysuszone liście i kwiatostany rośliny, zapach przyjemny, aromatyczny, delikatny i korzenny lekko gorzkawy smak, typu Prymat, Kamis lub równoważny.
	
	1
	
	23
	
	
	12 m-cy

	28. 
	Papryka mielona - op 100-500 g smak słodki, kolor czerwony, konsystencja sypka, zapach swoisty dla papryki, typu Prymat, Kamis.
	
	2
	
	23
	
	
	12 m-cy

	29. 
	Papryka mielona chilli - op 100-500 g smak ostry, kolor czerwony, konsystencja sypka, zapach swoisty dla papryki chilli , typu Prymat, Kamis rów równoważny.
	
	1
	
	23
	
	
	

	30. 
	Pieprz mielony czarny naturalny - op. 0,5 - 1 kg,  wyrazisty, ostry aromat i piekący smak, typu Prymat, Kamis lub równoważny.
	
	10
	
	23
	
	
	12 m-cy

	31. 
	Płatki  kukurydziane-  op. 0,5-1kg, - produkt otrzymany z ziaren kukurydzy,  struktura i konsystencja sypka, płatki niepokruszone, bez grudek, barwa złotożółta z różnymi odcieniami, smak i zapach charakterystyczny dla płatków kukurydzianych lekko słodki.
	
	20
	
	8
	
	
	12 m-cy

	32. 
	Przyprawa gyros - op.0,9-2 kg skład mieszanka warzywna (cebula, czosnek) mieszanka przypraw (papryka, pieprz czarny), mieszanka ziołowa (oregano, rozmaryn) substancja wzmacniająca smak, sól, cukier, aromat, typu Prymat, Kamis lub równoważna.

	
	1
	
	8
	
	
	12 m-cy

	33. 
	Przyprawa curry - op. 10-20g, skład surowcowy: kurkuma, kozieradka, kolendra, gałka muszkatołowa, pieprz czarny, chili, czosnek, kardamon, goździki, kmin rzymski, cynamon, imbir, sól; barwa: od żółtej do ciemnobrązowej, typu Prymat, Kamis lub równoważny.
	
	1
	
	23
	
	
	12 m-cy

	34. 
	Przyprawa do kurczaka - op. 0,250- 1 kg, skład: sól, papryka min.19%, cebula min. 6%, czosnek 5,4%, majeranek, pieprz, sele, kolendra, tymianek, natka pietruszki, liść laurowy, imbir, kminek pieprz cayenne, kardamin, bez dodatków mięsnych, wygląd: mieszania cząstek warzyw i ziół, smak pikantny, ziołowy, typu Prymat, Kamis lub równoważna.
	
	15
	
	8
	
	
	12 m-cy

	35. 
	Przyprawa do zup w płynie - op.10-20 kg, skład: ekstrakt z lubczyka słodki, woda, sól, substancje wzmacniające smak i zapach (glutaminian sodu), ocet, glukoza, typu przyprawa do zup Kamis lub równoważna.
	
	250
	
	8
	
	
	12 m-cy

	36. 
	Rodzynki sułtańskie - op. 0,5 - 1 kg, suszone owoce winogron.
	
	10
	
	8
	
	
	12 m-cy

	37. 
	Rosół wołowy - op. 1-10 kg, wydajność min 40 l/1 kg, ekstrakt wołowy min.3,1 %, typu Winiary, Knorr, Hugli lub równoważny.

	
	20
	
	8
	
	
	12 m-cy

	38. 
	Rosół drobiowy - op. 1-2 kg, wydajność min 38 l/ 1 kg, typu Winiary, Knorr, Hugli lub równoważny.

	
	20
	
	8
	
	
	12 m-cy

	39. 
	Ryż długoziarnisty paraboliczny - op.1-5 kg, ziarno ryżu długie preparowane termicznie (100%), po ugotowaniu sypkie, lekkie, puszyste, niesklejone, ziarna powinny się rozdzielać.

	
	400
	
	5
	
	
	12 m-cy

	40. 
	Ryż zwykły biały - op. 1 kg.
	
	150
	
	5
	
	
	12 m-cy

	41. 
	Sos sałatkowy włoski - op. 1-2 kg, skład: drobinki cebuli, czosnku, papryki, pomidorów, pietruszki i szczypiorku, substancje wzmacniające smak, łatwy do rozprowadzenia  w wodzie i oleju, smak i zapach właściwy dla użytych składników, typu Knorr lub równoważny.

	
	3
	
	8
	
	
	12 m-cy

	42. 
	Sos sojowy ciemny- op-1-5 litrów/1 szt. - skład: soja, pszenica, sól, woda, intensywny aromat i smak.

	
	10
	
	8
	
	
	12 m-cy

	43. 
	Sos grzybowy - op. 1-2 kg, skład: tłuszcz roślinny, mąka pszenna, skrobia modyfikowana, laktoza, sól, pieczarki suszone min.5%, aromat: ekstrakt grzybowy suszony 2,8% (pieczarka, borowik), substancja wzmacniająca smak i zapach, białko mleka, ekstrakt drożdżowy suszony, barwniki E 150 c, sos sojowy suszony (w tym pszenica),typu Winiary, Knorr, Hugli lub równoważny.
	
	10
	
	8
	
	
	12 m-cy

	44. 
	Sos neapolitański - op.1kg - 2kg, skład: pomidory suszone 43%, cukier, skrobia, koncentrat pomidorowy min 9%, skrobia modyfikowana, wzmacniacz smaku i zapachu, tłuszcz roślinny, mąka pszenna, cebula, zagęstnik: guma guar, bazylia, oregano, tymianek, pieprz, zapach swoisty bez obcych zapachów, typu Winiary, Knorr, Hugli lub równoważny.
	
	5
	
	8
	
	
	12 m-cy

	45. 
	Sos pieczeniowy - op. 1-2 kg, skład: mąka pszenna, skrobia, sól, tłuszcz roślinny, cebula, substancja wzmacniająca smak i zapach (glutaminian sodu), maltodekstryny, barwnik identyczny z naturalnym (karmel), cukier, papryka, czosnek, sok z buraków suszony, pieprz, liść laurowy, sos sojowy suszony ( w tym pszenica),typu Winiary, Knorr, Hugli lub równoważny.
	
	10
	
	8
	
	
	12 m-cy

	46. 
	Sos serowy - op.1-3 kg, sos serowy na bazie serów szwajcarskich, skład: ser w proszku, skrobia kukurydziana, tłuszcz roślinny, mleko, wzmacniacz smaku, serwatka, laktoza, zapach swoisty dla użytych składników, bez obcych zapachów, typu Hugli lub równoważny.
	
	10
	
	8
	
	
	12 m-cy

	47. 
	Sól warzona spożywcza jodowana - op 1 kg.
	
	500
	
	23
	
	
	12 m-cy

	48. 
	Zacierka - op. 0,250- 0,5 kg, skład: mąka pszenna, jaja 2 szt./kg,
	
	10
	
	5
	
	
	12 m-cy

	49. 
	Ziele angielskie - op. 0,5- 1 kg,  silny zapach, gorzki, korzenny smak, typu Prymat, Kamis lub równoważny.
	
	10
	
	23
	
	
	12 m-cy

	50. 
	Zioła prowansalskie - op. 8-15 g, skład: oregano, cząber, rozmaryn, bazylia, majeranek, tymianek, typu Prymat, Kamis lub równoważny.
	
	2
	
	8
	
	
	12 m-cy

	51. 
	Zupa pieczarkowa - op. 0,5 - 3 kg, wydajność min. 13,5 l/ 1 kg, typu Winiary, Knorr, Hugli lub równoważny.
	
	10
	
	8
	
	
	12 m-cy

	
	
	
	8 202 kg
	
	
	
	
	


Wartość netto: ……………………………….…..…….zł 
(słownie: ………………………………..………………………….…………………………………………………………..)
Wartość brutto: ……………………………….…..…….zł 
(słownie: ………………………………..………………………….…………………………………………………………..)

                     
………………………………………….………….. 
podpis
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2

